"Le fondant au chocolat”

selon Isabele et Alexandre

pour 4 & B personnes
125 gr de beurre

130 gr de chocolat noir
125 gr de sucre

55 gr de farine
4 oeufs entiers

m Faire fondre le chocolat et le beurre dans un saladier au micro-ondes.

m  Mélanger la farine et le sucre puis gjouter les ceufs et mélanger &
nouveau au fouet.

m  Mélanger délicatement le chocolat et le beurre & laide d'une spatule
en bois, puis lincorporer dans le deuxieme appareil toujours & laide
de la spatule.

m Beurrer des moules individuels (de préférence en siicone). Incorporer
lappareil & fondant et cuire selon le four 8 & 9 minutes 200°.

Servir aussitort,

m Bon appétit |
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