Crumble kiwis / pommes

Excellent aussi avec framboises / poires

30 minutes de préparation

40 minutes four th 7 (200°)

ingrédients :

500 g de kiwis

80 g de cassonade 

180 g de farine

125 g de sucre en poudre

125 g de beurre

Dans une terrine mélanger aux doigts le beurre coupé en petits morceaux avec le sucre en poudre et la farine pour former un mélange granuleux

Placer les kiwis dans une terrine, verser dessus la cassonade et remuer pour les enrober

Dans un plat en terre déposer les fruits (kiwis + pommes coupées en morceaux) puis répartir le mélange (farine, beurre, sucre)

Cuire au four th 7 pendant 40 minutes ; le crumble est cuit quand le sable est doré

Servir tiède non démoulé

