Gâteau chocolat 

Ingrédients

· 200 g chocolat noir nestle

· 200 g sucre

· 100 g de beurre

· 3 oeufs

· 3 cuillères à soupe rase de farine (35 grammes)
· On peut rajouter une pincée de vanille ou un peu de rhum

Recette

· Au bain-marie cuire le chocolat coupé en petits morceaux + le beurre jusqu’à obtenir une pâte lisse

· Pendant ce temps ….

· Allumez le four thermostat 150 °

· Dans un saladier verser le sucre

· Ajouter un œuf (entier jaune + blanc)

· Battre au fouet jusqu’à obtenir une crème jaune très clair 

· Ajouter le 2° oeuf (entier jaune + blanc)

· Battre au fouet 

· Ajouter le 3° oeuf (entier jaune + blanc)

· Battre au fouet 

· Ajouter le chocolat + beurre fondu

· Battre au fouet 

· Ajouter la farine

· Battre au fouet 

· Mettre la préparation dans un plat à four

· Au four 30 minutes

Attention, ce gâteau est bien meilleur le lendemain ….

