Tarte au chocolat
Pub pâte à tarte
6 personnes
Ingrédients

· 1 pâte brisée
· 50 cl de crème fraîche

· 400 g de chocolat noir pâtissier

· 80 g de beurre doux

· 20 g de noisette (ou noix ou …) en poudre

Recette

· Allumer le four à 180°C (th 6)

· Etalez la pâte et son papier dans un moule à tarte, piquez-la à l’aide d’une fourchette et faites cuire à blanc environ (maximum)  20 minutes ; (cuisson à blanc ( avec rien dedans sauf des haricots pour empêcher que ça gonfle ; on met donc sur la pâte un papier sulfurisé puis des haricots secs et on met au four)

· Laissez refroidir

· Pendant ce temps au bain marie mettre le chocolat, le beurre et la crème

· Hors de feu ajouter les noisettes en poudre

· Garnissez la pâte avec le ganache (mélange chocolat) et placez-la au réfrigirateur au moins 1 heure

Découpez avec un couteau légèrement tiède

