Tarte d’amandes

1 tarte 6 personnes

Ingrédients 

· 400 g de pâte brisée (farine, beurre, œuf, sel, fleur d’oranger, sucre)

· 250 g d’amandes

· 250 g de sucre en poudre

· 4 blancs d’oeufs

· sucre glace

Recette

· abaisser la pâte à 2 millimètres d’épaisseur, la placer dans un plat beurré

· écorcer et moudre une ½ livre d’amandes douces, les hacher un peu gros

· les mélanger avec ½ livre de sucre en poudre et les blancs d’œufs battus en neige très ferme

· versez ce mélange sur la pâte, 

· faire cuire à four moyen pdt 40 minutes environ

· démoulez

· laisser refroidir sur une grille et saupoudrer de sucre glac au moment de servir

