Tiramisu
Ingrédients

400 g de mascarpone
24 biscuits à la cuiller

15 cl de café fort

2 cuillères à soupe de marsala

3 œufs

50 g de sucre en poudre

50 g de cacao en poudre

Recette

· Faire un mélange avec le café et une cuillère à soupe de marsala
· Imbiber rapidement les biscuits de ce mélange et les ranger au fond du plat en une seule couche

· Par ailleurs, bien battre le sucre avec les jaunes d’œufs ; quand le mélange est mousseux, ajouter le mascarpone et le marsala restant 

· Mélangez

· Incorporez délicatement les blancs battus en neige ferme

· Versez cette crème sur le lit de biscuit

· Placez au réfrigérateur au moins 12 heures

· Démoulez, saupoudrez de poudre de cacao avant de servir
