Flan de fenouil et de pommes de terre à l’aneth
Femme actuelle
Ingrédients

· 650 g de fenouil
· 4 pommes de terre

· 15 cl de lait

· 3 œufs

· 3 cuillères à soupe d’aneth coupée surgelée

· Sel poivre

Four à 180 °
Pelez les pommes de terre, ôtez les inflorescences et la base des fenouils et coupez le tout en morceaux

Faites cuire les légumes dans une casserole d’eau bouillante salée environ 20 minutes

Egouttez puis verser dans un plat à gratin

Battez les œufs avec le lait dans un bol ajoutez l’aneth et assaisonnez

Versez sur les légumes 

Mettre au four 25 minutes environ

