Gratin de légumes grillés au boeuf
Femme actuelle
Ingrédients

· 400 g de bœuf haché 5 %
· 800 g de mélange de légumes grillés surgelés 
· 550 g de pulpe de tomates en dés en conserve
· 95 g de parmesan rapé
· 1 cuillère à soupe d’huile d’olive
· 1 cuillère à soupe de basilic coupé (surgelé)
· sel poivre
Recette

· Allumez le four (180 °c) 
· Dans uns sauteuse, ajoutez les légumes grilles dans l’huile chaude, couvrez et laissez cuire 15 minutes

· Assaisonnez
· Dans une autre casserole disposez la pulpe de tomate, la viande hachée le basilic et assaisonnez

· Laissez réduire 10 minutes

· Dans un plat à gratin, disposez la moitié des légumes grillés la viande à la tomate le reste de légumes grillés et couvrez de parmesan au four 30 minutes 

