Galettes de patates

Astrapi

Pour 4 

Ingrédients

· 4 pommes de terre moyennes

· 1 cuillerée à soupe de beurre

· 2 œufs

· 1 oignon

· 1 cuillerée à soupe d’huile

· Sel, poivre

Recette

· Eplucher et râper les pommes de terre dans une assiette creuse à l’aide d’une râpe à gros trous

· Egoutter le jus en séchant avec un papier absorbant.

· Eplucher et couper l’oignon en petits morceaux

· Dans un saladier, mélanger les pommes de terre râpées, l’oignon, les 2 œufs entiers, le sel et le poivre

· Faire chauffer doucement le beurre et l’huile dans une grande poêle

· Verser le mélange dedans, aplatir avec une cuillère en bois

· Avec la cuillère, former 4 galettes (plus facile à retourner), cuire à feu moyen, 10 min de chaque côté
