Gratin de potiron aux épices
Ingrédients

· 1 kg de potiron

· 2 Oignons

· 50 g de beurre

· 50 g de farine

· ¼ l de lait

· 1 dl de Crème fraiche

· 2 œufs

· 4 épices, cannelle

· Sel, poivre

· 1 gousse ail

· Gruyère rapé
Recette

· Couper les patates en rondelle et les faire cuire avec l’ail pressé 5 mn dans du lait bien salé.

· Mettre dans un plat à gratin des patates, des oignons coupés en lamelle mais pas revenus, du gruyère et de la crème liquide

· Au four 40 mn.

