fusili à la pérugina et ricotta

La boite à pâtes :
4 personnes

Ingrédients

· 500 g de fusili ou torsades

· 250 g environ de perugina coupée en petits morceaux (saucisses)

· 250 g de ricotta

· parmesan rapé

· romarin  haché ou basilic

· sel

· poivre

Recette

· Faire revenir les perugines dans un peu d’huile d’olive

· Cuire les fusili 3 minutes

· Ajouter aux saucisses

· Le parmesan rapé

· La ricotta émietté

· Le basilic

· Le sel

· Poivre

