Gateau de pâtes

Laurence

Ingrédients

· 140 g de coquillettes

· 800 ml de lait

· 100 g de jambon

· 2 œufs

· 4 CS de gruyère

· Sel, poivre

· Noix de muscade

Recette

· Préchauffer le four à 200°
· Dans une casserole lait + sel + poivre à faire bouillir

· Laisser cuire les pâtes et ne pas les égoutter

· Battre les œufs en omelette

· Ajouter la noix de muscade, le gruyère, le jambon en fines lanières

· Incorporez cette préparation aux pâtes

· A mettre dans un moule rond beurré 10 minutes au four 

· Démoulez et servir  aussitôt
