Gratin de carottes pommes de terre aux 2 fromages
Laurence mars 2007 retour du ski de rando
Pour 4 personnes

Ingrédients

500 g de pommes de terre, pelées et coupées en fine julienne

4 grosses carottes, pelées et coupées en fine julienne

80 g de gruyère suisse râpé
80 g de bon emmenthal râpé (ou comté, ou beaufort)
2 dl de crème fraîche 

Sel poivre

Muscade

Poivre de Cayenne
1 brin de sauge haché

4 brins de persil haché

Recette

Mélanger pommes de terre et carottes, et les répartir dans un grand moule à gratin ou 4 petits moules portions
Mélanger gruyère et emmenthal et en saupoudrer les légumes 

Battre ensemble la crème l’assaisonnement et les fines herbes et répartir sur les légumes 

Gratiner 40 minutes au four préchauffé 200°

