· Paella
· Tonia

· (6 / 7 personnes)
Ingrédients

· Riz (500g)

· Safran

· 1 poulet en morceaux

· 2 langoustines par personne

· 1 kg de moules

· 300 g de coques

· ½ chorizo piquant

· 1 tranche de jambon ou ventreche 

· 2 oignons

· 3 gousses ail

· 3 tomates
Recette

· Faire ouvrir les coquillages – garder le jus

· Saler – Poivrer le poulet ; le faire revenir à l’huile 

· Faire revenir les langoustines

· Préparer le sofrito
· Faire revenir oignons, jambon, chorizo, tomates

· Ajouter l’ail

· Ajouter eau et le jus des moules (environ 2 litres de liquide)

· Ajouter le safran

· Porter à ébullition

· Faire revenir le riz dans la poele à paella

· Disposer la garniture dessus

· Portez au barbecue

· Rajoutez le sofrito au fur et à mesure 

· Cuisson ½ heure à peu près 

