· Emincé de saumon fumé aux pommes de terre tièdes
Ingrédients

· 400 g de saumon fumé

· 200 g de crème fraiche

· 1 dl de vinaigre balsamique

· 2 branches d’aneth

· 40 g de pignon de pin

· fleur de sel

· baies roses
Recette

· cuire les pommes de terre au four dans du papier alu 30 minutes

· étaler les pignons sur une plaque, les mettre au four jusqu’à ce qu’ils brunissent, puis les concasser au couteau

· mélanger le vinaigre + sel, ajouter la crème fraîche puis remuer pour obtenir une crème onctueuse

· peler et couper les pommes de terre cuites en rondelles, les étaler sur le fond de 4 assiettes

· napper de sauce balsamique et recouvrir de saumon fumé taillé en lanières

· parsemer de pignons de pins, de baies roses et d’aneth

