Sauce cocktail (pour salades  ou crustacés)
Pour 6
Clo dimbarre

· 4 cuillères à soupe de mayonnaise

· 2 cuillères à soupe de yaourt nature

· 1 cuillère à soupe de xéres ou porto (en option)

· 1 cuillère à soupe de ketchup (en option)

· 1 oeuf dur haché
· 1 pointe de piment d’espelette (ou de cayenne)
· sel, poivre

· ciboulette

servir bien frais

Sauce à la crème (pour salades  ou poissons)

Pour 4
Clo dimbarre

· 150 g de crème fraiche épaisse

· 1 cuillère à café d’eau froide

· 1 jus de citron

· 1 cuillère à café de moutarde

· 1 échalote hachée

· sel, poivre

· ciboulette

