Quiche loraine
maman

Ingrédients

Pâte brisée

· 250 g de farine

· 150 g de beurre

· sel

· eau

garniture

· jambonneau

· jambon ou ventrêche

· 3 œufs

· 1 pot de crème fraîche

· lait un bol

Recette

· étaler la pâte brisée

· coupez des petits dés de jambonneau et de ventrêche

· faire revenir à la poêle

· les répartir sur la pâte

· préparer un flan avec 3 œufs, le pot de crème et le lait + sel + poivre

· versez la préparation sur la viande

· au four 45 minutes 

on peut découper le reste de pâte en lanières que l’on répartit sur la quiche ; c’est joli …

