Tarte aux oignons
maman
Cuisson : 40 minutes

6 personnes

Ingrédients

· Une pate brisée (250 g de farine, 125 g de beurre)
· 1 kg de gros oignons doux
· 1 verre de vin blanc ou de bière
· 250 g de crème fraiche
· 1 dl de lait
· 4 oeufs
· sel poivre cumin
Recette

· Epluchez les oignons, coupez les en lamelles 
· Faites les blondir longuement à la poêle additionnés d’un verre de vin ou de bière, jusqu’à ce qu’ils soient complètement fondants
· Etalez la pâte

· Répartissez les oignons dessus

· Glissez au four chaud 10 minutes

· Battez les œufs + la crème + le lait + sel + poivre + le cumin

· Versez sur la tarte

· Au four 25 minutes 

La tarte doit être bien gonflée et dorée

