Tarte à la tomate
Astrapi

6 personnes

Ingrédients

· 250 g de pâte brisée 
· 1 grosse cuillerée à soupe de moutarde
· 200 g de gruyère râpé
· 1 petite boîte de tomates pelées
· Des herbes de Provence
· Un filet d’huile d’olive
Recette

· Faire chauffer le four à 180°C (th 6)
· Ouvrir la boîte de tomates pelées et vider le jus

· Enlever toute l’eau des tomates en les pressant doucement entre les mains propres

· Les couper en grosses rondelles

· Beurrer un moule à tarte, étaler la pâte dedans, sur le fond et sur les bords

· Couper la pâte qui déborde du moule

· Etaler la moutarde sur la pâte

· Mettre le gruyère dessus, et, en dernier, les rondelles de tomates

· Saupoudrer la tarte d’herbes de Provence, faire couler l’huile d’olive dessus

· Mettre la tarte 20 min au four 

